
3-GÄNGE-MENÜ Hausgemacht, saisonal & regional!
38,50 EUR		

Sie wünschen 
sich ein veganes 

Dessert? Bitte 
sprechen Sie 

uns an!

VEGAN
Vorspeise
Goldstück

Süßkartoffeltörtchen | Aprikose-Cranberry-Chutney
gebratene marinierte Champignons

Hauptgang
Smoky Pumpkin

Butternut Steak | Granatapfel-Feigen-Balsamico-Sauce 
Bimi & Fioretto | gegrillte Ananas | Chili-Salz-Popcorn

DESSERT

oder
Cheese & Chorus

hochwertige Käsesorten (Hart- & Weichkäse)
Olivensenf | Weintrauben | frischgebackenes Steinofen-Baguette

KLASSISCH
Vorspeise

Sweet Beef
Süßkartoffeltörtchen | Aprikose-Cranberry-Chutney

 mariniertes Roastbeef

Hauptgang
Aloha BBQ

Sous-vide gegarte Rippchen | BBQ-Sauce
gegrillte Ananas | Mango-Slaw | Smashed-Rosmarin-Potatoes

Sie wünschen 
sich ein veganes 

Dessert? Bitte 
sprechen Sie 

uns an!

Glück im Glas
Papaya-Chutney | Cheesecake | Crumble

Salted-Caramel-Sauce

SNACKS
KNABBEREIEN À LA VARIETÉ
Snackbecher	 4,90 EUR
verschiedene Nüsse | Salzgebäck	

Nachos mit Salsasauce  		  6,50 EUR

Nachos mit Käsesauce   		  6,50 EUR

Nachos mit Salsa- 
und Käsesauce 	          		  7,90 EUR

SPEISEN
DESSERT 
DAS SÜSSE FINALE
Akrobaten-Becher     /	 8,90 EUR
2 Kugeln hausgemachtes Eis, wahlweise: 
Vanille | Schokolade | Zitrone
dazu Früchte | Mangosauce | Karamellcrunch 
(auf Wunsch auch vegan)

Glück im Glas	    10,50 EUR
Papaya-Chutney | Cheesecake | Crumble
Salted-Caramel-Sauce

Gourmet-Käseteller     	 16,90 EUR
hochwertige Käsesorten (Hart- & Weichkäse) 
Olivensenf | Weintrauben | Feigen | Birne
Walnüsse | frischgebackenes Steinofen-Baguette

EXTRAS
Kleiner Salat  	    6,50 EUR 
Parmesan		        3,70 EUR
Steinofen-Baguette        	 2,50 EUR
Sauce			  4,90 EUR
Hausgemachter Dip       	 3,50 EUR
Aioli       	 3,50 EUR
Nachosauce	      	 2,50 EUR
Mayo / Ketchup 	 1,50 EUR



NEU!!! 
Rib-Eye-Steak (ca. 300g)	 31,00 EUR
dünn geschnittenes (ca. 1,5 cm) & 
knusprig karamellisiert | Pflücksalat mit 
Limetten-Dressing | angenusste Kräuter-
Knoblauch-Butter | Smashed-Rosmarin-Potatoes 

KINDERGERICHTE 
KLEINE AKROBATEN
Nur für Kinder bis einschl. 14 Jahre! 
Zu jedem Kindergericht gibt es ein et cetera 
Mal- & Rätselheft dazu! 

Grüne Tagliatelle      /	 8,00 EUR
Cremige Tomatensauce oder 
Butter & Parmesan	

Paniertes Hähnchenschnitzel    12,50 EUR
gebratene Drillinge | Gurkensticks 
Mayo | Ketchup 	

Kids Getränk                     0,1 l   1,70 EUR 
Apfelsaft | Orangensaft | KiBa | Slushy

VORSPEISEN 
ZAUBERHAFTER START
Hausgemachte Aioli       		  5,90 EUR
frischgebackenes Steinofen-Baguette		

Hausgemachte Dips       		  7,90 EUR
Walnuss-Tomate | Avocado | Gartendip
frischgebackenes Steinofen-Baguette	

Sweet Beef			   10,50 EUR
mariniertes Roastbeef 
Süßkartoffeltörtchen
Aprikosen-Cranberry-Chutney

Goldstück	        		  10,50 EUR
gebratene marinierte Champignons
Süßkartoffeltörtchen 
Aprikosen-Cranberry-Chutney

Spanische Auswahl        		  16,90 EUR
marinierte Oliven | Manchego-Käse 
Serrano-Schinken | hausgemachte Aioli 
frischgebackenes Steinofen-Baguette 

Gourmet-Käseteller     		  16,90 EUR
hochwertige Käsesorten (Hart- & Weichkäse) 
Olivensenf | Weintrauben | Feige | Birne
Walnuss | frischgebackenes Steinofen-Baguette

Mediterrane Brie-Pfanne 	 18,00 EUR
Cremiger Brie | Weintrauben | Walnüsse
Birne | Honig | Brombeere 
Tomate | Rosmarin 
frischgebackenes Steinofen-Baguette	

SALATE & BOWLS
BÜHNE FREI FÜR BUNTES
Nussiges Früchtchen	 14,90 EUR
Rucola | Walnuss-Dressing | Apfel
Weintraube | karamellisierte Walnüsse
frischgebackenes Steinofen-Baguette  	

Akrobaten Crunch 	 15,90 EUR
frischer Pflücksalat | Limetten-Dressing 
Kirschtomaten | Möhre | Kohlrabi | Lauch
Granatapfelkerne | Kernemix | Sprossen
frischgebackenes Steinofen-Baguette 

Buntes Gemüsecurry 		  17,90 EUR
Buntes Gemüse | Currysauce | Mango 
Koriander | Reis 

wahlweise mit:
+ Ziegenkäse im Brickteig gebacken	 5,00 EUR
+ gegrillte Hähnchenbruststreifen   	 5,00 EUR

HAUPTSPEISEN |KULINARISCHE 
TOP-ACTS
Frische Gnocchi	 14,90 EUR
fruchtige Tomatensauce | frisches Basilikum
geschmolzene Tomaten | Parmesan
wahlweise mit:
+ gegrillte Hähnchenbruststreifen 	          5,00 EUR
+ Ziegenkäse im Brickteig gebacken	 5,00 EUR

Ruhrpott-Schaufel	 17,90 EUR
Kartoffelsalat | Pumpernickel
Schnittlauchcreme | Granatapfelkerne
Salat | wahlweise mit:
	 Sülze
	 Matjesfilet

Limetten-Lachs-Pasta		  19,90 EUR
Gebratener Lachs | grüne Tagliatelle
Limetten-Sahnesauce | Karotte 
Kohlrabi | Lauch

Smoky Pumpkin 		  20,50 EUR
Butternut Steak | Granatapfel-Feigen-
Balsamico-Sauce | Bimi & Fioretto 
gegrillte Ananas | Chili-Salz-Popcorn

Knuspriges Schnitzel 
vom Hähnchen oder 
Schweinelummer	  22,50 EUR
smashed-Rosmarin-Potatoes | Pflücksalat mit 
Limetten-Dressing | wahlweise mit:
	 Sweet-Chili-Sauce & Erdnüssen	
	 Pfeffersauce 				  
	 Schmorzwiebeln 

Aloha BBQ       			   24,50 EUR
Sous-vide gegarte Rippchen | BBQ-Sauce
gegrillte Ananas | Mango-Slaw 
Smashed-Rosmarin-Potatoes

vegetarisch 
(Unsere Käsesorten enthalten 
teilweise tierisches Lab)

vegan

7,50 EUR
In jeder Wunderbox steckt 

Spannung für Groß und Klein! 
Freuen Sie sich auf etwas für den süßen 

Gaumen, sowie etwas zum Spielen und ein 
Accessoire - 

Lassen Sie sich überraschen!

WUN
D E R
B O X

HANDWERK, DAS MAN 
SCHMECKT! 
Während auf der Bühne die Magie spielt, sorgen 
unser Küchenteam hinter den Kulissen für echte 
Genussmomente. In unserer hauseigenen Küche 
wird alles frisch und selbstgemacht – ehrlich, 
ohne Kompromisse und direkt vor Ort zubereitet. 
Wir setzen konsequent auf regionale Zutaten und 
ein nachhaltiges Konzept. Das Ergebnis?  
Hausgemachte Kulinarik, die unsere Liebe zum 
Handwerk und zur Region auf den Teller bringt.

Regionales 
Fleisch vom 

Heißener Hof 
(Mülheim)


