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VORSPEISE

Kartoffel-Rucola-Cremesiippchen mit Tomatenpesto und
Ofenbaguette, dazu wahlweise:

ein kleiner Garnelen-Spief} an Creme fraiche
oder

ein kleiner Quinoa-Ballchen-Spiel3 an veganem ¥
Tomaten-Chilli-Dip

HAUPTSPEISE

Geschmorte Rinderhiifte mit einer kraftigen Jus und
Preiselbeersahne im Glaschen, dazu gebratene Serviettenknodel
und glacierte Julienne von der Karotte, Kohlrabi und Lauch

oder

GroBer gefiillter Krauter-Semmelknddel mit gemischten
Rahmpilzen an Zwiebelkonfitlire und glacierte Julienne
von der Karotte, Kohlrabi und Lauch &/

- DESSERT

Bratapfelparfait mit einer karamellisierten Scheibe vom Boskop @ vegetarisch
an hausgemachten Rumrosinen im Glaschen
0 vegan
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